
 

   
 

  PANE    2 P.P. 
 ACQUA PANNA   75 CL      3 
 SAN PELLEGRINO  75 CL      3 

 

PER COMINCIARE 

POLPO GRIGLIATO ALLA SOIA (SO*+G*) SU HUMMUS DI CECI*(SS) (M+AS+SO*) 20 

BATTUTA DI FASSONA A MO’ DELL’OSTERIA (150 GR) (SE*) 18 

MELANZANA MALEDUCATA, CREMA DI BUFALA, CONCASSÈ E DRESSIND DI BASILICO (G+L*) (1) 13 

CROCCHETTE DI BACCALÀ, CREMA DI CIPOLLA ROSSA IN AGRODOLCE E POLVERE DI CAPPERO 

 (U+L+G+P) (1) 12 

UOVO IN BASSA TEMPERATURA, CREMA DI REGGIANO, GUANCIALE CROCCANTE  (U+L)   11 
1) FRIGGIAMO ESCLUSIVAMENTE IN OLIO DI SEMI DI ARACHIDE 

  
BUTTA CHE BOLLE 

MEZZA MANICA ZOLA E GAMBERI (G+KR) 16 

GNOCCHI ALLA ROMANA SU CREMA DI CACIO E PEPE E GUANCIALE CROCCANTE (G+L+U) 14 

SPAGHETTONI CACIO E PEPI  (G) 12 

SPAGHETTONI ALLA GRICIA  (G) 12 

SPAGHETTONI ALLA CARBONARA  (G+U) 12 

SPAGHETTONI ALLA AMATRICIANA (G) 12 

 

I NOSTRI SPAGHETTONI DI GRANO SENATORE CAPPELLI HANNO 16 MINUTI DI COTTURA 
 

GRICIA E AMATRICIANA HANNO PECORINO ANCHE IN FINITURA 
 

PREVIA COMUNICAZIONE DISPONIBILE PASTA SENZA GLUTINE E SENZA UOVA 
 

RICORDIAMO CHE IN QUESTO LOCALE VIGE L'OBBLIGO DI SCARPETTA 
 
 

COMUNICATECI EVENTUALI INTOLLERANZE E/O ALLERGIE 
TUTTE LE PREPARAZIONI POSSONO CONTENERE ALLERGENI. COMUNICATECI EVENTUALI INTOLLERANZE.   

 TUTTE LE PREPARAZIONI CON PESCE CRUDO SUBISCONO L'ABBATTIMENTO COME DA REGOLAMENTO CE 853/04 
LISTA ALLERGENI:    *) IN FINITURA  X) POSSIBILI TRACCE 

G) GLUTINE;   U) UOVA;   AR) ARACHIDI; SO) SOIA;   L) LATTE;   FS) FRUTTA A GUSCIO;   SD) SEDANO;   SE) 
SENAPE;   SS) SEMI DI SESAMO;   LU) LUPINI;   

KR) CROSTACEI;  P) PESCE;   M) MOLLUSCHI;   SO) ANIDRIDE SOLFOROSA.;   AS) PRODOTTO 
ABBATTUTO/SURGELATO ALL'ORIGINE; (1) FRITTO IN OLIO SEMI ARACHIDE 



 

 

 

 

 

FORNO, PADELLA E PIGNATTA 

GUANCIOLA DI MANZO COTTA IN BASSA TEMPERATURA, AL VINO ROSSO, GLASSATA CON SALSA BBQ AL 

CAFFÈ LEGGERMENTE PICCANTE  SALSA BBQ (SE*) PATATE ROSSE AL FORNO   22 

FILETTO DI MAIALE BARDATO AI PROFUMI DELLA PORCHETTA CON PATATE ROSSE AL FORNO(SE) 20 

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA E ZUCCHINE ALLA CONCIA (1+G+FS) 20 

COSTOLETTE D’ABBACCHIO ALLA SCOTTADITO  E CAPONATA (AS)   20 

SEPPIA GRIGLIATA IN PANZANELLA  (M+G*+AS)*   20 

IL V° QUARTO DELLA CUCINA ROMANA 

CODA ALLA VACCINARA (SD) 18 

TRIPPA ALLA ROMANA (SD) 14 

PUÒ ACCOMPAGNARE, O... 
CAPONATA DI MELANZANE  6 

ZUCCHINE  ALLA CONCIA  (FS+1+G) 6 

PATATE  AL FORNO  6 

 

PER CONCLUDERE......IN DOLCEZZA - ALL HOME MADE 
TIRAMISÙ ESPRESSO (NONÈILSOLITOTIRAMISÙ SETTEPIACELACREMAÈPERTE)  (L+U+FSX) 8 

CASSOLA – TORTA DI RICOTTA, UVETTA E CANNELLA DELLA TRADIZIONE ROMANA (L+U) 8 

BAVARESE ALLE FRAGOLE (L) 8 

PANNA COTTA E COULIS DI LAMPONI (L) 8 

CHEESE CAKE AL PASSION FRUIT (G*+L) 8 

LIM ONE  (G+L+U) 8 

 
 

COMUNICATECI  EVENTUALI INTOLLERANZE E/O ALLERGIE 
TUTTE LE PREPARAZIONI POSSONO CONTENERE ALLERGENI. COMUNICATECI EVENTUALI INTOLLERANZE.   

 TUTTE LE PREPARAZIONI CON PESCE CRUDO SUBISCONO L'ABBATTIMENTO COME DA REGOLAMENTO CE 853/04 
LISTA ALLERGENI:    *) IN FINITURA  X) POSSIBILI TRACCE 

G) GLUTINE;   U) UOVA;   AR) ARACHIDI; SO) SOIA;   L) LATTE;   FS) FRUTTA A GUSCIO;   SD) SEDANO;   SE) 
SENAPE;   SS) SEMI DI SESAMO;   LU) LUPINI;   

KR) CROSTACEI;  P) PESCE;   M) MOLLUSCHI;   SO) ANIDRIDE SOLFOROSA.;   AS) PRODOTTO 
ABBATTUTO/SURGELATO ALL'ORIGINE; (1) FRITTO IN OLIO SEMI ARACHIDE 


