Per cominciare

Cannolo home made ripieno di Baccala mantecato,
Limone candito, Olive taggiasche
Carpaccio di Polpo con puntarelle in salsa d'acciughe

‘j.,, A Butta che bolle

Raviolo ripieno di Ossobuco, Burro e spuma di
Parmigiano
Tagliatella ai 4@ tuorli con ragt di cinghiale

Forno, Padella e Pignhatta

Petto di Vitella alla Fornara accompagnate da Patate di
montagna al forno con essenza alle erbe

Per concludere in cdolcezza ,%\

Panettone artigianale con crema al mascarpone
Biscotti Pan di zenzero home made

Acqua e caffe

75,00€

Osteria Fra' Pellizza

Via Torino 80-82, Casteggio(PV)

info@osteriafrapellizza.it - +39 348 53 39 980





