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PER COMINCIARE

Tris di Ostriche special de belon 00, lime, pepe sarawak 20
Maritozzo farcito al burro di Isigny, acciughe del Cantabrico 20
Petto d’anatra al Grand Marnier, mayo agli agrumi 20
Carciofo Crokkante, la sua salsa e ricotta affumicata in osteria, fiocchi di sale maldon 15
BUTTA CHE BOLLE
Tortello ripieno di astice e bufala, cotto e mantecato in bisque 22
Linguina kamut, cicale di mare 20
Cacio e pepi fume’, tartare di ricciola 26
Pacchero ripieno di coda alla vaccinara, fonduta di pecorino romano d.o.p. 20
FORNO. PADELLA E PIGNATTA
’
Zuppetta di moscardini e frutti di mare 25
Fritto di calamari, alici di Monterosso, gamberi e verdurine 25
Guancia di manzo, salsa bbq, topinambur in doppia cottura 26
Cotechino artigianale e lenticchie di Castelluccio 14
PER CONCLUDERE . . . IN DOLCEZIA
Al contadino non far saPere 12
Sfera di cioccolato fondente di tiramisu 12
Opera al cioccolato . 12

Millefoglie, crema pasticcera, frutti rossi 12

LISTA ALLERGENI SUL RETRO



